
PYRA
(EB00070)

Dans un monde où tout va vite, la cuisinière à bois Pyra vous invite à ralentir. Elle s’intègre naturellement 
à votre espace, comme un rappel que les meilleures choses prennent du temps — comme un plat qui 
mijote doucement ou une conversation qui s’éternise près du feu.

Avec sa présence chaleureuse et ra�née, la Pyra se distingue par ses lignes arrondies, qui o�rent un 
contraste doux avec la robustesse de ses matériaux. Les colonnes en fonte, ornées de cannelures gravées, 
témoignent du soin apporté à chaque détail, ajoutant une profondeur subtile et une touche de caractère. 
La grande porte vitrée de la chambre à combustion o�re une vue dégagée sur les �ammes, accentuant 
l’ambiance chaleureuse de la pièce. Sa poignée en bois noir ajoute une touche naturelle et élégante.

Le four en acier inoxydable de la Pyra o�re un espace pratique pour la cuisson au quotidien, avec deux 
positions de grille pour s’adapter facilement à di�érents plats. Un thermomètre intégré à la vitre permet 
de surveiller la température en un coup d'œil. Le dessus en fonte, robuste et durable, retient la chaleur et 
devient une surface idéale pour la préparation de vos repas favoris.

La Pyra s’adresse à ceux qui recherchent plus qu’un simple appareil : c’est une sensation, un rythme, 
une manière ré�échie de vivre la maison. Elle apporte non seulement la chaleur du feu, mais aussi celle 
du cœur.

Super�cie de chau�age :
500 - 2 100 pi²

Puissance maximale :
75 000 BTU/h (22 kW)

Temps de combustion
maximal : 8 h

Taux moyen d'émission
de particules : 2.0 g/h

Certi�cation :
EPA


